MENU DECOUVERTE

- Servi uniquement le midi -

Entrée — plat ou plat — dessert : 21,00 €
Entrée — plat — dessert: 26,00 €

ENTREES

Velouté de butternut, noisettes et croustillant de cabillaud

Crépe Craz, jambon blanc, ceuf parfait et crémeux emmental

*k%

PLATS

Supréme de volaille, creme de champignons, finger de riz et légumes d'automne

Filet de maquereau grillé a la flamme, risotto de pommes de terre a la moutarde,
légumes du moment

Smash burger au beeuf, Comté, bacon, oignons confits,
moutarde au miel, frites maison

*k%k

DESSERTS

Tiramisu café citron vert

Mi cuit au chocolat, caramel au beurre salé

Tarifs nets, toutes taxes comprises — Nos viandes bovines sont d'origine Francaise.



MENU L'AMIRAUTE

"Entrée — plat" ou "Plat — dessert" : 32,00 €
Entrée — plat — dessert : 39,00 €

ENTREES

CEuf mollet pané, crémeux de Brillat-Savarin aromatisé a l'huile de noisette,
copeaux de jambon de Serrano

Tarte tatin aux oignons de Roscoff sur un lit de salade,
creme acidulée et vinaigrette au cidre

Filet de dorade mariné et grillé a la flamme,
creme de yuzu, huile d’herbes au sésame

Cromesquis de cabillaud et crevettes grises aux amandes effilées,
salade de jeunes pousses et vinaigrette au miel

6 huitres creuses Bretonnes N°3 de la maison Legris a Plouguerneau

*k%

PLATS

Duo de veau de la ferme de Kergot, grillé et confit au Porto blanc,
poélée de champignons d’'automne, pommes dauphines et légumes de saison

Saucisse de Ouessant, lard grillé et rable de lapin Breton
mijoté de cocos de Paimpol tomatés et petits légumes

Filet de lieu jaune réti sur une vinaigrette de carottes,
croustillant de riz au lait de coco et assortiment de courges

Marmite de dos de cabillaud et moules de bouchot au curry Breton,
pommes de terre grenaille et légumes de saison

Risotto aux cepes cuit au Chardonnay,
poélée de champignons et légumes de saison

*k%

DESSERTS

Assiette de fromages affinés, sélection de Jean-Yves Bordier

Le Paris-Brest du Chef revisité, au chocolat Dulcey et praliné noisette, zestes de citron vert
Mille-feuille aux pommes Golden caramélisées, crémeux vanille et tonka
Sablé aux figues confites, chantilly au miel de fleurs

Glaces et sorbets, assortiment de la Maison Jampi — Artisan glacier a Bohars

*k%k

L’AMIRAUTE KIDS

Pour les enfants de moins de 12 ans :
Notre suggestion Plat - Dessert, accompagnée d'une boisson de votre choix.................. 16,00 €

Tarifs nets, toutes taxes comprises — Nos viandes sont d'origine Francaise.



LA CARTE LAMIRAUTE

LES ENTREES

CEuf mollet pané, crémeux de Brillat-Savarin, copeaux de jambon de Serrano...........c.ccccoevevrrvrrinrennne. 13,00 €
Tarte tatin aux oignons de Roscoff, creme acidulée et vinaigrette au cidre..........ccoooevoriccionrieenne. 12,00 €
Filet de dorade mariné et grillé a la flamme, créme de yuzu, huile d’herbes au sésame..................... 12,00 €
Cromesquis de cabillaud, crevettes grises aux amandes effilées, vinaigrette au miel......ccooooe.... 13,00 €

6/9/12 hultres creuses Bretonnes N°3 de la Maison Legris a Plouguerneau......................13 €/19 €/25,00 €

LES PLATS

Duo de veau, grillé et confit au Porto blanc, poélée de champignons, pommes dauphines............ 26,00 €
Saucisse de Ouessant, lard grillé, rable de lapin Breton, cocos de Paimpol.........c.c.cocovinirinriinriicennens 24,00 €
Filet de lieu jaune roti, croustillant de riz au lait de coco, assortiment de courges...........cooccvvvnriunccee. 24,00 €
Marmite de cabillaud et moules de bouchot au curry Breton, pommes de terre grenaille ............... 25,00 €
Risotto aux cepes cuit au Chardonnay, poélée de champignons et légumes de saison..................... 22,00 €
Smash burger au beoeuf, Comté, bacon, oignons confits, moutarde au miel, frites maison............... 18,00 €

LES DESSERTS

Assiette de fromages affinés, sélection de Jean-Yves BOrdier..........oconinininnineeeess s 9,00 €
Le Paris-Brest du Chef revisité, au chocolat Dulcey et praliné noisette, zestes de citron ..................... 8,50 €
Mille-feuille aux pommes Golden caramélisées, crémeux vanille et tonka .........c.ccccoeveceeerieiciicsierinnnn 8,50 €
Sablé aux figues confites, chantilly au miel de fleUrS........cocoiiii i 8,50 €
Glaces et sorbets, assortiment de la Maison Jampt — Artisan glacier a Bohars..........cccoooovvreierivnnninnnn. 9,00 €

LES BOISSONS

EVIAN OU PLANCOET TOO L.ttt es s s s e ses s s s ees e se s e s seses e 5,00 €
BVIBIN 5O Clare et e e s s oo s s s se e et s s s ses e s se ... 3,00 €
Badoit Verte ou Planco&t ROUGE TOO Clu.........uiiuuueeeiereececeeeeesmssssseeeeeesessssssssss s seessssssssssssssssssssssseees 5,00 €
BAAOUE VEIME 50 L. st sesseseaeseseesees 3,00 €
Jus de fruits 25 cl, Schweppes 25 cl, Perrier 33 cl ou Coca-cola 33 cl ..o, 4,00 €
Caf@ OU ECATEINE ...ttt ettt ee e st es e 2,50 €
1= aTe [ et= | = TSSOSO 4,00 €
QAT CIEIMIE ..ottt s st seee e 4,00 €
TRE OU INTUSION .ottt 4,00 €

Tarifs nets, toutes taxes comprises
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