MENU DECOUVERTE

- Servi uniquement le midi -

Entrée — plat ou plat — dessert : 21,00 €
Entrée — plat — dessert: 26,00 €

ENTREES

Velouté de courges et jambon de Serrano

Falafel, creme citronnée aux herbes

*k%

PLATS

Faux-filet de beoeuf grillé, sauce aux champignons et gratin de macaronis
Aloli de cabillaud, pommes de terre et légumes

Smash burger au beeuf, Comté, bacon, oignons confits,
moutarde au miel, frites maison

*k%

DESSERTS

Coulant au chocolat, sauce caramel

Banoffee, creme glacée a la vanille

Tarifs nets, toutes taxes comprises — Nos viandes bovines sont d'origine Francaise.



LA CARTE LAMIRAUTE

LES ENTREES

Ravioles aux champignons, foie gras mi-cuit, CcoOmpotée de POMMES..........c.ccovveveiiieierieieieiee e 14,00 €
Tartelette feuilletée aux noix de Saint-Jacques, poireaux confits et beurre d'agrumes....................... 14,00 €
Gateau de pommes de terre fagon Anna, creme légére au haddock fumé, ceufs de hareng............. 12,00 €
CEuf fermier parfait, poélée de champignons de saison, mouillettes au Brie de Meaux...................... 12,00 €

6/9/12 huitres creuses Bretonnes N°3 de la Maison Legris a Plouguerneau......................13 €/19 €/25,00 €

LES PLATS
Roulés de pintade fermiere farcie au magret fumé, aux foie gras et aux chataignes.............cccocoe. 25,00 €
Filet de boeuf grillé et paleron confit au vin rouge, échalotes, écrasé de pommes de terre............. 26,00 €

Médaillons de lotte rotie, noix de Saint-Jacques et poitrine fumée, farz pitilig et légumes glacés.26,00 €

Dos de cabillaud en crolte d'herbe, embeurrée de poireaux et épinards, riz noir venere................. 24,00 €
Croustillant de blé noir au Comté, beurre citronné aux algues, champignons et légumes.............. 22,00 €
Smash burger au beoeuf, Comté, bacon, oignons confits, moutarde au miel, frites maison............... 18,00 €

LES DESSERTS

Assiette de fromages affinés, sélection de Jean-Yves BOrdier........ccooiiinnineineiseeeeeeeeene. 9,00 €
Dome de chocolat Jivara au COBUI Praling ... 9,00 €
Eclair aux confits de clémentine Corse, ganache a la vanille, éclats de marron glacé ............cc......... 8,50 €
Nougat glacé enrobé de creme au citron et meringue craquante............cocoocereeinineineenenneee s 8,50 €
Glaces et sorbets, assortiment de la Maison Jampt — Artisan glacier a Bohars..........ccccoooovvrvrierinnninn. 9,00 €

LES BOISSONS

EVIAN OU PLANCOET TOO Cli.eeieeoeeee et s oo ee s ses e seeees 5,00 €
BV 5O €l e s oot ses e ees e seseeseees ...3,00 €
Badoit Verte ou Plancoét ROUGE TOO Clu.........uiiuueeeeirerereereceeeeemsssssseeeeeesesessssssss s seessssssssssssssssssssssssees 5,00 €
BAAOUE VEITE 50 Cli.eiieeeeeeeeeeeeee e s sesee e e e e e es s seess e ee s e es e seseseseseseseeae 3,00 €
Jus de fruits 25 cl, Schweppes 25 cl, Perrier 33 cl ou Coca-cola 33 cl ..o, 4,00 €
Caf@ OU ECATEINEG ...ttt 2,50 €
GFANG CATE ...ttt 4,00 €
CATE CIEIMIE .ottt ettt r et et et e et eee s eee e seeererean 4,00 €
THRE OU INTUSTION .ottt ettt e et s e eeeseeseee s seseserean 4,00 €

Tarifs nets, toutes taxes comprises



MENU L'AMIRAUTE

"Entrée — plat" : 34,00 € - "Plat — dessert" : 32,00 €
Entrée — plat — dessert : 41,00 €

ENTREES

Ravioles aux champignons de saison, fole gras mi-cuit,
compotée de pommes au balsamique.

Tartelette feuilletée aux noix de Saint-Jacques,
poireaux confits et beurre d'agrumes.

Gateau de pommes de terre facon Anna,
creme légere au haddock fumé, ceufs de hareng.

CEuf fermier parfait, poélée de champignons de saison,
mouillettes au Brie de Meaux.

6 huitres creuses Bretonnes N°3 de la maison Legris a Plouguerneau.

*k%

PLATS

Roulés de pintade fermiere farcie au magret fumé, au foie gras et
aux chataignes, sauce Albuféra, gratin de pommes de terre et légumes de saison.

Duo de boeuf race a viande locale - filet de boeuf grillé et paleron confit au vin rouge,
échalotes confites et carottes roties au miel, écrasé de pommes de terre.

Médaillons de lotte rotie, noix de Saint Jacques et poitrine fumée,
farz pitilig et legumes glacés, creme de Chardonnay a la vanille.

Dos de cabillaud en crolte d'herbes, embeurrée de poireaux et pousses d'épinard,
riz noir venere, émulsion de coquillages.

Croustillant de blé noir au Comté, beurre citronné aux algues,
champignons et légumes d'hiver.

*k%

DESSERTS

Assiette de fromages affinés, sélection de Jean-Yves Bordier.

Déme de chocolat Jivara au coeur praliné.
Eclair aux confits de clémentine Corse, ganache a la vanille, éclats de marron glacé.
Nougat glacé enrobé de créeme au citron et meringue craquante.

Glaces et sorbets, assortiment de la Maison Jampi — Artisan glacier a Bohars.

*k%k

L’AMIRAUTE KIDS

Pour les enfants de moins de 12 ans :
Notre suggestion Plat - Dessert, accompagnée d'une boisson de votre choix................... 16,00 €

Tarifs nets, toutes taxes comprises — Nos viandes sont d'origine Francaise.
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